TERRARI A 2012

Denom nazi one: Marenma Toscana DOC
Zona di produzione: Conune di Capal bio
(G osset0)

Uvaggi o: 45% Sangi ovese, 45% Caber net
Sauvi gnon, 10% Petit Verdot

Al titudine: 100 nt s.|l.m

Tipo di terreno: msto argill o-sabbioso
Esposi zi one: Sud- Ovest

Densita: 5500 (2,50x0, 80)

Forma di all evanento: cordone speronato
Vitigno: Sangi ovese (cloni: F9-A5-48)
Caber net Sauvi gnon (cloni: CL 337)
Portai nnesto: 110 Richter

Epoca di raccolta: a nmano, da inizio
Settenbre a inizio Otobre

Resa di uva per ettaro: 60 quintal

Enol ogo: Paol o Caci orgna

Fer ment azi one: separata in acciai o inox
Macer azione: 2 giorni a 10° C, 4-6 giorni a

28-30° C
Mal ol attica: in barriques da 225 |t TERRARIA
| nvecchi anento: 15 nesi in barriques « 1OSCANA 10s::

ooc
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ks

Affinanento in bottiglia: 6 nesi
Bottiglie prodotte: 15.000 da 0, 750 n

CARATTERI STI CHE ORGANOLETTI CHE

Col ore: rosso intenso

Profuno: intenso, fruttato, con sentori di amarena

e ribess nero, interessanti note speziate

GQusto: arnonico, pieno e persistente, il Terraria

al palato continua ad esprinere con coerenza le

sensazioni della fase olfattiva. Buona acidita’

Abbi nanenti: piatti tipici della tradizione

mar enmana, dai prim piatti, (tortelli al ragu

tagliatelle, etc), alle carni rosse, in

particolare | a cacciagione, ai salum e formggi ‘
dell a zona ‘

Tenperatura di servizio: 16° C
| nvecchi anent o: 8-10 anni

VILLA PINCIANA



